
SOCIETÀ AGRICOLA TONI DORO di SILVANO e MASSIMO DORO
Via dei Soldera, 24 - Carpesica - 31029 Vittorio Veneto - TV - Italia
info@proseccotonidoro.com - www.proseccotonidoro.com

THE PROSECCO HILLS
OF CONEGLIANO VALDOBBIADENE

LE COLLINE DEL PROSECCO
DI CONEGLIANO VALDOBBIADENE

DONO Extra Dry è uno spumante delicato, dal perlage elegante, fine e 
persistente. Un metodo “Martinotti” d’eccellenza, ideale da aperitivo o con 
antipasti magri, dal profumo agrumato con sentori di pera croccante. 
Stappare delicatamente alla temperatura di 6-8 °C e versare su calici 
prosecco. È stato il primo vino della cantina Toni Doro.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Aspetto: brillante e cremoso, spuma ricca e bollicine finissime.
Profumo: intenso con note fresche di agrumi e pompelmo rosa, fine la pera 
croccante. 
Sapore: elegantemente minerale, sapido, fresca la nota fruttata e fine il fiore.
Temperatura: bottiglia a 6-8 °C, stappare delicatamente e versare su calici da 
Prosecco, in due momenti successivi.
Gradazione alcolica: 11,5% Vol. - 14 gr/l di residuo zuccherino - acidità 6 gr/l.
Vitigno: esclusivamente Glera.
Abbinamento: ideale come vino da aperitivo. Si presta molto bene con 
antipasti magri, crostacei, primi delicati e carni bianche.
Punti di forza: vino fatto "a mano", con passione, in modo ecosostenibile e in 
un territorio altamente vocato.

CARATTERISTICHE DEL TERRITORIO

Clima: Mediterraneo, temperato fresco, 1200 mm di piovosità, importanti 
escursioni termiche tra agosto e settembre, colline ventilate.
Altitudine: 168 mt. s.l.m.
Tipologia suolo: rilievi dolci ed irregolari formati da depositi glaciali wurmiani, 
la parte occidentale dei vigneti sono deposizioni moreniche.
Giacitura: collinare, ripida con girappoggi e ciglioni, pendenze del 20%.
Esposizione: dolci colline nord-sud, con vigneti posti a est-ovest.

VINIFICAZIONE ED AFFINAMENTO

Tipo di vendemmia: completamente a mano con selezione delle uve.
Vinificazione: pressatura soffice, separazione dei mosti, fermentazione 
termocontrollata.
Presa di spuma: metodo Martinotti, 75 giorni in autoclave.
Confezioni: cartoni da 6 bottiglie da 0,75 lt.; cartoni da 6 bottiglie da 1,5 lt.; 
scatola personalizzata da 1 bottiglia da 1,5 lt.
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